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Volks- und Schützenfest Ahlten 
Festprogramm 2018 
 
Sonnabend, 25. August 
 04:00 Uhr Wecken - durch das Flötenorchester Ahlten 
 18:00 Uhr Antreten im Festzelt zum Abholen der Majestäten 2017 
 19:00 Uhr Festgottesdienst in der Martinskirche - anschl. Kranzniederlegung 
 20:00 Uhr Eröffnung und Proklamation der Majestäten 2018 
 20:30 Uhr Königstanz mit den „DJ Cabaneros“ 
 ab 22 Uhr  sorgt die „Münchner Zwietracht“ für Partystimmung 
 
Sonntag, 26. August 
 14:00 Uhr Großer Festumzug - mit zahlreichen Vereinen und Musikzügen 
   dazu Antreten vor dem Schützenheim / Im Wiesengrund 
 15:15 Uhr Konzert der Musikzüge im Festzelt 
 16.00 Uhr Ahlten macht Musik - Gemeinschaftskonzert von 
   Ahltener Musikanten & Flötenorchester „Rhythm & Flutes“ 
 17:00 Uhr Party & Tanz mit den „DJ Cabaneros“ 
 
Montag, 27. August 
 09:30 Uhr  Anbringen der Königsscheibe - Antreten im Festzelt 
 11:45 Uhr Empfang der Gäste im Festzelt 
 12:00 Uhr  Festessen mit Ansprachen und Ehrungen - 15,- € p. P.* 
 16:00 Uhr Der Kasper kommt - Nostalgie Puppentheater & Kinderschminken 
 18:00 Uhr Ahltener Vesper - Essen, Trinken und Klönen für Jedermann - 9,- € p. P.* 
 19:00 Uhr Siegerehrung des Firmen- und Vereineschießens 
 19:30 Uhr  „Ahlten feiert“ - Abschlussparty mit „Let´s Dance“ 
  
 Am Montag bietet unser Schausteller Fa. Du Carrois auf alle Fahrgeschäfte ermäßigte Preise an. 
 Wir bitten um Verständnis, dass im Festzelt nicht geraucht werden darf. 
 

        *  Bis Donnerstag, 23.08.18 sind die Essenmarken für Festmenü (15,00 €) und Vesper ( 9,00 €) 
 ausschließlich  im VVK bei der Volksbank Ahlten und bei Schatzmeister Hartmut Kost erhältlich. 
 
  
 Eintritt Sonnabend 8,- € p. P. - Karten- und Tischbestellung sind über den 1. Vorsitzenden möglich.  
 Mitglieder der SG Ahlten haben freien Eintritt. Uniform erwünscht. 
 
 Festmenü: Niedersächsische Hochzeitssuppe;  
   Putengeschnetzeltes in Champignonrahmsauce, Burgunderbraten mit Sauce  
   dazu Apfelrotkohl, Kaisergemüse mit Sauce Hollandaise und Petersilienkartoffeln;   
   Zitronencreme 
 
 Vesperteller:  Sauerfleisch, Bierschinken, Leberwurst, frische Zwiebelmettwurst 
   Camenbert-Ecke, Käsescheibe, Gewürzgurke, Senf, Butter, Brot, 1 Getränk 0,2 l 


